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Aplica-se aos servicos de alimentacdo que realizam algumas das seguintes atividades: manipulacio,

preparacio, fracionamento, armazenamento, distribuicfo, transporte, exposicio a venda e entrega

de alimentos preparados ao consumo, tais como cantinas, bufés, confeitarias, marmitarias,

lanchonetes, padarias, pastelarias, restaurantes e congéneres.

Exigéncias conforme legislacio:

A area de manipulagdo dos alimentos e de atendimento ao publico, devera ser em um ambiente
exclusivo para a atividade, sem comunicacdo direta com outros ambientes ndo pertencente a
atividade;

Banheiros separados por sexo, lavatorio com papel toalha de papel ndo reciclado e sabonete liquido
inodoro antisséptico e lixeira com tampa acionada sem contato manual (o banheiro nao pode ter
contato direto com area de manipulacdo). Verificar com o setor de planejamento quanto a
acessibilidade;

Vestiarios ambos 0s sexos somente se tiverem funcionarios;

Protecdo contra queda e explosdo nas lampadas na area de manipulagao;

Protecdo contra entrada de insetos e roedores em todas as aberturas da area de manipulagao (telas
milimétricas) e se tiver ralos os mesmos devem possuir tampa (abre/fecha);

Pia exclusiva para higienizacdo das maos na area de manipulac¢do, com papel toalha de papel nao
reciclado e sabonete liquido inodoro antisséptico (ou seja, vocé tera que ter duas pias dentro da sua
cozinha);

Paredes lisas, lavdveis, impermedveis de cor clara, livres de mofo e rachaduras (ndo ¢ obrigatorio o
uso de piso ceramico);

Lixeira com tampa acionada sem contato manual (lixeira com pedal);

Balcdes, mesas, armarios e prateleiras com revestimento liso, lavavel, impermeével;

Sistema de exaustdo, quando houver frituras e/ou cozimentos;

Nao utilizar utensilios de madeira (ex: tdbua para cortar alimentos e/ou colher de pau);

Todos os equipamentos, moveis e utensilios, deverdo estar em bom estado de conservacao.

Todo manipulador de alimentos deve usar uniforme completo, jaleco ou avental de cor clara,
protecdo nos cabelos (touca ou rede) e calgado fechado.

Carteira de satide para manipuladores de alimentos (fazer curso on line);

Controle de pragas e vetores realizado por empresa especializada e legalizada;

Registro da limpeza da caixa da agua;

Licenca Sanitaria de Transporte para veiculo que faz entrega de alimentos (quando for o caso);
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e Rotulagem para produtos (quando for o caso).
e Os alimentos deverdo ser preparados somente com agua potavel (Proibido dgua de pogo);

e Todos os ingredientes utilizados no preparo dos alimentos devem ter origem e/ou rotulagem.

Legislagao: Resolugdao Normativa n°. 003/DIVS/2010, RDC 216/2004, Decreto Estadual 31.455/87
e LCM n° 466/15.




